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URTARRILAK 30, 18: 30ean 30 DE ENERO 18:30h
BOILUR-SUKALDARITZA TAILERRA TALLER DE COCINA CON TRUFA
OTSAILAK 2 2 DE FEBRERO

OTSA“_A 10: 30¢an INAUGURAZIOA 10300 INAUGURACION
FEBRERO 10:45ean HITZALDIA 1045h  CONFERENCIA

11:30ean KIROLARIEKIKOATORPENA 1130 RECONOCIMIENTO DEPORTISTAS
2 O 2 O 1l:45¢an DASTAKETA 11450 DEGUSTACION

12: 30ean TXAKURREKIN BOILURRAK 12:30h EXHIBICION BUSQUEDA
BILATZEKO ERAKUSKETA DETRUFA CON PERROS

13: 30ean COOKING-SHOWa 13:30h  COOKING SHOW
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Sukaldaritza tailerra
Taller de cocina

30 de enero de 18:30h a 20: 30h
en el Gentro Civico

Los prestigiosos chefs, desde Praga (Republi-
ca Checa) Ifiaki Diente Chef Ejecutivo en Gil-
da Pintxos & Tapas y Xavier Barambones de
Fundacion Abastos dirigiran un taller de cocina
y realizaran un cooking show centrados en [a im-
portancia de la trufa en la cocina, el 30 de enero
de 18:30h a 20: 30h en el Centro Civico. El taller
tratard de acercar a las personas interesadas,
entre otros aspectos, la descripcion v las clases
de trufas existentes, asi como los usos que se les
pueden dar, su importancia nutricional y su con-
tribucion a la preservacion del medio ambiente.

Izen emateak: azken eguna urtarrilaren
20a, eguerdiko 14:00ak arte Udaletxean,
bai pertsonalki, bai telefonoz 945 355 116.
Leku mugatuak

Inscripciones hasta el 20 de enero a las
14:00h en el Ayuntamiento, presencialmente o
telefonicamente en el 945 355 116. Plazas
limitadas

Aleksandra Rosa-Gruszecka
Hitzaldia Gonferencia

2 de Febrero a las 10:45h en el Salon de actos del Centro Civico

Aleksandra es investigadora en el departamento de ecologia forestal en el instituto de in-
vestigacion forestal de Polonia ademas de ser miembro de la sociedad Micologica polaca.

Sus intereses se centran principalmente en la biologia y ecologia de los hongos hipogeos,
especialmente trufas del genero Tuber.

Centrada en los mdltiples aspectos que
engloba el rol de la trufa en su entorno
natural (micogastronomia, esporifica-
cion, creacion de micorrizas) asi como
el significado de la truficultura para la
sociedad.

Ademas de haber obtenido el doctorado
en silvicultura en el afio 2016, dedica
gran parte de su tiempo a la conserva-
cion micoldgica.

lzen emateak: azken eguna urtarrila-
ren 24a, eguerdiko 14:00ak arte Uda-
letxean, bai pertsonalki bai telefonoz
945 355 116. Leku mugatuak

Inscripciones hasta el 24 de enero a
las 14:00h en el Ayuntamiento, presen-
cialmente o telefonicamente en el 945
355 116. Plazas limitadas




Txakurrek egindako trufen hilaketaren erakusketa
Exhibicion de bisqueda de trufa con perros

El 2 de Febrero a las 12:30h se realizara la exhibicion de busqueda de trufa
con perros, en el terreno situado al lado del Recinto Ferial de Ribabellosa.

Sukaldaritza erakusketa Gooking Show

El 2 de Febrero las personas visitantes de la Feria de la Trufa podran disfrutar de un
Cooking Show, impartido por Ifiaki Diente, y Xabier Baramhones, antiguos alumnos
de la Escuela de hosteleria de Gamarra, a las 13:30h, en el Recinto Ferial de Ribabellosa.
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